TECNICAS DE CONTROL BACTERIOLOGICO DE LOS ALIMENTOS — CHILLAN

(DIAS MIERCOLES EN LA TARDE, 15:15 A 18:00 h APROX)

Dia

Actividad

Responsable

07 de agosto

De clinica a alimentos

MV. Cristina
Palma

14 de agosto

De clinica a alimentos - evaluacion

MV. Cristina
Palma

21 de agosto

Rol y confeccién de medios de cultivo y pruebas confirmativas,
esterilizado y descontaminado

BQ. Sandra
Quilodran

28 de agosto

Bacterias asociadas a alimentos

BQ. Sandra
Quilodran

04 de septiembre

Recuento de microorganismos indicadores (clase y practico)

BQ. Sandra
Quilodran

TM.Fredy
Riquelme

11 de septiembre

Recuento de microorganismos indicadores (clase y practico) -
evaluacion

BQ. Sandra
Quilodran

TM. Fredy
Riquelme

25 de septiembre

Deteccion de bacterias (clase y practico)

BQ. Sandra
Quilodran

TM. Fredy
Riquelme

02 de octubre

Deteccion de bacterias (clase y practico) - evaluacion

BQ. Sandra
Quilodran

TM. Fredy
Riquelme

09 de octubre

Resistencia a antibidticos (clase y practico)

MV. Danny
Fuentes

TM. Fredy
Riquelme

16 de octubre

Resistencia a antibidticos (clase y practico) - evaluacion

MV. Danny
Fuentes

TM. Fredy
Riquelme

23 de octubre

Fundamentos de las técnicas moleculares y su aplicacion en la
microbiologia de los alimentos.

MV. René
Ortega
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